
  

 

 

 

 

  
Hours: 

Sunday ‐ Thursday: 5pm‐10pm 

Friday ‐  Saturday: 5pm‐11pm	

Restaurant Week $30 Dinner Menu 
 

FIRST COURSE 
 

Arugula & Calamari Salad 
With lemon‐lime vinaigrette and goat cheese 

 

Grilled Romaine Caesar Salad 
House‐made dressing and croutons 

 

Seafood Shell 
Shrimp, crab and scallops mixed in a savory sage and bread stuffing  

 

Fried Green Tomato Caprese 
Deep fried green tomatoes layered with fresh mozzarella cheese finished  

with a balsamic reduction, fresh basil and olive oil 
 

SECOND COURSE 
 

Veal Stew 
A thick home‐style stew with tender veal chunks, carrots and peas atop a savory Belgian waffle 

 

Moroccan Style Trout 
With caramelized onions and raisins over cous cous 

 

Flat Iron Steak 
Citrus and ale marinated steak accompanied by horseradish twice baked potato and 

 Brussels sprouts 
 

Brie & Pear Stuffed Airline Chicken Breast 
With a port and apple reduction, wild rice pilaf and fresh vegetables 

 

THIRD COURSE 
 

Miss Marilyn’s Bread Pudding 
Chocolate Mousse 


